Antipasti

Melanzana alla parmigiana CHF 14—+

Uberbackene Aubergine mit Parmaschinken,

Tomaten und Mozzarella

Mozzarella di bufala campana primo piatto CHF 16— *

Tomaten, Biffelmozzarella aus Kampanien, secondo CHF 24— *

Basilikum, Olivendl «extra vergine»

Carpaccio di manzo primo piatto  CHF 18.50

Rindscarpaccio mit Olivendl und Parmesan secondo  CHF 34.50

Buffet d’antipasti

Reichhaltiges Antipasti- und Salatbuffet, bedienen Sie sich selbst

kleiner Teller primo piatto  CHF 14.50
secondo  CHF 17.50

mittlerer Teller primo piatto CHF 16.50
secondo  CHF 21.50

grosser Teller secondo  CHF 26.50

Minestre

Zuppa di pomodoro CHF 10— *

Frische Tomatensuppe

Minestrone CHF 10.50 *

Original-Rezept aus ltalien

Suppe als Hauptgang: Zuschlag von CHF 3.—



Risotto e verdura

Risotto con verdura CHF 21—+
mit fein geschnittenem Gemise

...con porcini (HF 26—~
mit Steinpilzen

...con zafferano (HF 23— *
mit Safran

...con frutti di mare CHF 28.50 *
mit Meeresfriichten

Alle Risottogerichte sind auch in kleinen Portionen erhiltlich (CHF 3.— giinstiger).

Piatto di verdura CHF 25.50 *
Gemiiseteller mit Sesam-Bratkartoffeln

Die Parmesanraffel ist exklusiv bei uns erhiiltlich.
Das Holz wird in der Blindenwerkstitte Horw verarbeitet.

Biren-, Kirschen- oder Buchenholz (HF 59—

Pasta, Pasta...

Pennette all’arrabbiata (HF 23—*
Peperoncini, Tomatensauce und Knoblauch

Spaghetti «della vita» CHF 31—*
Riesencrevetten, Knoblauch, Cherrytomaten und Olivendl «extra vergine»

Fagottini al tartufo CHF 28— *
Teigtaschen mit Triffelfillung und Rahmsauce

Caserecci parma e spinaci (HF 25—~
Nudeln mit Spinat, Pecorino und Tiroler-Speck

Alle Pasta Gerichte sind auch in kleinen Portionen erhdltlich (CHF 3.— giinstiger).

Alle Pasta Gerichie servieren wir lhnen geme mit glutentreien Spaghett.



Carni

Petto di pollo ripieno di pomodori e mozzarella

Pouletbrust mit Tomaten-Mozzarella-Fiillung
serviert mit Gemiise

Saltimbocca di vitello
Kalbs Saltimbocca an Krduterjus mit Gemise

Filetto di manzo
Rindsfilet an Balsamico-Reduktion mit Gemiise

Coniglio alla panna
Kaninchenschlegel an Krcuterrahmsauce mit Gemiise

CHF 31.50

CHF 37.50

CHF 41—

CHF 29.50

Lu jedem Fleischgericht servieren wir [hnen eine Beilage nach Ihrer Wahl!

— Nudeln, Risotto, Trockenreis oder Bratkartoffeln

La vita e bella

Ab zwei Personen, serviert auf Platten, Sie bedienen sich selbst.

Piatto «della vita»

Rindsfilet, Risotto con gamberoni,
Teigtaschen mit Triffelfillung,
Bratkartoffeln und buntem Gemiise
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Edle Hille mit geniisslicher Fille !

Die Gutscheine sind im Betrag von CHF 20.—
(HF 30.—, CHF 50.— und CHF 100.—
erhdltlich, und werden im goldfarbenen
Geschenkcouvert geliefert.



Pesci freschi

Spaghetti «Sapore di mare» CHF 29.50
Spaghetti mit Lachs, Kabeljau, Crevetten und Muscheln

Linguine al salmone CHF 2550 *
Linguine mit Lachswirfeln an Rahmsauce

Filetto di luccioperca CHF 36.50
Gebratenes Zanderfilet an Weissweinsauce
mit Pinienkernen, Gemiise und Reis

Gamberoni con aglio e erbe CHF 37—
Riesencrevetten mit Knoblauch und Krdutern
an Balsamico-Reduktion

Beilagen

Lu jedem Fischgericht servieren wir lhnen eine Beilage nach Ihrer Wahl!

— Nudeln

— Risofto

— Trockenreis
— Bratkartoffeln



Pizze classiche

Margherita CHF 19.50
Tomaten, Mozzarella, Oregano

Prosciutto CHF 21—
Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Oregano

All'aglio CHF 20.50
Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Oregano, Rucola

Quattro stagioni (HF 24—
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Oliven, Pilze, Vorderschinken, Oregano

Hawaii CHF 22—
Tomaten, Mozzarella, Ananas, Vorderschinken, Oregano

Pizze speciali

Don Giovanni (HF 21—
Tomaten, Mozzarella, pikante Salami, Oregano

Calzone della casa CHF 25—
Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Pilze, Spinat, Ei, Oregano

Calzone Calypso CHF 25—
Tomaten, Mozzarella, Pouletbrustwiirfelchen, Banane, Cunry, Oregano

Gorgonzola e «Speck» CHF 24—
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Speckstreifen, Oregano

Taleggio (HF 26—
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Spinat, Taleggio, Oregano

Siciliana CHF 26—
Tomaten, Mozzarella, griner Pfeffer, Pouletbrustwirfel

Knoblauch, Peperoncini, Oregano

Luigi CHF 27.50

Tomaten, Mozzarella, Rucola, Bresaola, Parmesan, Olivendl



Pizze mare

Frutti di mare CHF 26.50

Tomaten, Mozzarello, Meeresfriichte, Vongole, Knoblauch, Peperoncini

Mediterranea CHF 25—
Tomaten, Mozzarella, Thon, Blattspinat, Oliven, Kapern, Oregano

Gamberoni CHF 29—
Tomaten, Mozzarella, Riesencrevetten, Knoblauch, Peperoncini, Oregano

Napoli (HF 22—
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano

Pizze vegetariane

Mafioso CHF 20—
Tomaten, Mozzarella, Peperoncini, Knoblauch, Oregano

Funghi CHF 22.50

Tomaten, Mozzarella, gemischte Pilze, Oregano

Fiorentina CHF 22—
Tomaten, Mozzarella, Pilze, Spinat, Ei, Oregano

Quattro formaggi CHF 22.50

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Parmesan, Oregano

Verdura CHF 26.50

Tomaten, Mozzarella, Gemiise, Oregano

In unserer «cucina» verwenden wir Olivendl «extra vergine» renommierter Produzenten.
Verfeinern Sie Ihre Pizza mit einem Schuss Olivendl. Sie werden begeistert sein.

inkl. MwSt.
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Einwandfreie Produkte

Das Ristorante Una storia serviert Fleisch und Fischprodukte aus artgerechter Aufzucht von folgenden Herkunftsldndern:

Rindfleisch Schweiz

Schweinefleisch Schweiz

Kalbfleisch Schweiz

Pouletfleisch Schweiz, Deutschland, Brasilien®, Argentinien*, Frankreich*
Lammfleisch Irland, Neuseeland

Rehfleisch Deutschland, Neuseeland, Osterreich

Hirschfleisch Deutschland, Neuseeland, Osterreich

Wildschwein Deutschland, Neuseeland, Osterreich

* Kann mit Antibiotika als Leistungsforderer produziert worden sein.

Entenbrust Frankreich

Kaninchen Schweiz, Ungam
Dorsch Ddnemark

Lander Schweiz, Holland
Lachs Norwegen, Irland
Seeteufel Frankreich, Norwegen
Kabeljau Norwegen
Riesencrevetten Vietnam, Thailand
Miesmuscheln Italien, Neuseeland, Holland
Meeresfriichte Italien

Eier Stofer, Sempach

Wir verwenden nur Eier aus arfgerechter Haltung (keine Kafighaltung).

Alle Produkte werden in einwandfreiem Zustand angeliefert. Wir beachten die Grundsitze der GHP = Gute
Herstellungspraxis. Diese beginnt bereits beim Rohprodukt. Jeder Lieferant bestitigt, dass die Produkte einem hohen
hygienischen Anforderungsprofil entsprechen: Einhalten der Kishlkette und der Temperaturvorschriften, einwandfreie
Verpackung. Anlieferung der Waren nur in sauberen Gebinden. Fiir genauere Auskiinfte fragen Sie unsere
Servicemitarbeiter.

Ristorante Una storia

i (e P i,

Maik Deutschmann, Geschdftsfihrer Roberto Gilardoni, Kichenchef

Unsere Kiche ist offen von: ~~ Mo-Sa 11.00 Uhr bis 23.00 Uhr
So 11.00 Uhr bis 22.00 Uhr



