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Crema di Zucca @
Butternusskuirbis-Cremesuppe, Sauerrahm,
Kurbiskerndl, Croldtons | 13.50

Insalata autunnale @
NUsslisalat, gebratene Pilze,
Hausdressing, CroGtons | 17.50

dazu Hirschtrockenfleisch und gehacktes Ei +7.—-

Ravioli di Zucca @
Kurbisravioli, Salbeibutter | 29.50

Pizzoccheri alla Valtellines @
Buchweizennudeln, Kartoffeln, Wirsing,
Bergkase | 26.50

dazu Rehfleischwdurfel +10.50

Lasagne al Ragu di Cinghiale
Wo(rzige Wildschweinragout-Lasagne | 28.50

Saltimbocca di Capriolo

Zartes Rehschnitzel, Rohschinken, Salbei,
Rosmarinjus, gebratene Pilze,

cremige Bramata-Polenta | 43.-

Tartare di Cervo
Hirschtatar, Haselnussmayonnaise,
hausgemachte Focaccia | 38.50

dazu Herbsttriffel +7.-

Pizza stagionale

Pizza di Cervo
Mozzarella, Pilze, Hirsch-Carpaccio,
Rucola, Grana Padano | 28.50
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RISTORANTE-CANTINA-VINOTECA

Uber die Herkunft unserer Produkte sowie Zutaten, die Allergien
und Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

@) vegetarisch | alle Preise in CHF inkl. MwSt.| 26.10.



